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Per lo sviluppo di una filiera turistica e il rilancio delle economie locali



PROGRAMMA

Dal 5 al 31 Ottobre

durante le ore scolastiche
ISTITUTI SCOLASTICI DEL TERRITORIO

Ciclo di Orientamento negli Istituti scolastici, attività di educazione e informazio-
ne alimentare.

Colazione dieta Mediterranea: principi di una sana colazione, promuovere la
propensione al consumo dei prodotti agroalimentari locali.
Attività presso gli Istituti scolastici del comprensorio di Bagheria

Venerdì 20 Ottobre
ore 16:30 PALERMO

Seminario sul "Turismo Gastronomico, Sostenibile e Beni Culturali per lo 
sviluppo di una filiera turistica e rilancio dell'economia locale".
I segreti del chiostro: Dolci delle antiche ricette delle monache
Le paste delle vergini (Minne di Vergini)

Presentazione del Volume "Le impudiche paste delle vergini" di Maria Oliveri

Interverranno:
Mario Liberto - Scrittore, enogastronomo
Michele Balistreri - Direttore All Food Sicily
Maria Oliveri autrice del volume

Masterclass - Attività di show cooking a cura delle cucine del Monastero, 
Degustazione prodotti
Vetrina della produzione del chiostro.

Monastero di Santa Caterina D’Alessandria al Cassaro

Venerdì 27 Ottobre
ore 10:00 ASPRA

Talk Show dedicato all’Artigianato Artistico-Creativo, sviluppo del turismo e della 
legalità con dimostrazione di Intaglio del Maestro Manlio Francesco e di Pittura 
del carretto siciliano del Maestro Tommaso Provenzano
Visita del museo e delle opere artigianali

Museo dell'acciuga e delle arti marinare

Forum Regionale sul Turismo Gastronomico, Sostenibile e Beni Culturali:
Gli Ecomusei siciliani per il rilancio del turismo rurale attraverso nuove azioni e 
interventi per lo sviluppo dell'economia del territorio.

Interventi

Interventi

I parte - Ecomusei e sviluppo territoriale

II parte - Presentazione del progetto "Promozione e sviluppo del circuito 
turistico-culturale-gastronomico della Piana di Baaria" 

Saluti delle autorità locali e regionali

Dr. Salvatore Tosi - Direttore GAL Metropoli Est

Dr. Marcello Troia - Direttore Gal Rocca di Cerere Geopark - Ecomuseo Rocca di 
Cerere Geopark
Dr. Dario Scarpati - Ecomuseo delle Madonie - Castellana S. (PA)
Dr. Stefano Rizzo - Direttore CNA Enna e Amministratore Delegato Consorzio 
Sapori di Demetra 
Dott.ssa Maddalena De Luca - Dirigente del Servizio 5° - Assessorato Regionale 
dei Beni Culturali e dell'Identità Siciliana

Giuseppe Speciale, Michele Balistreri, Adalberto Catanzaro, Toti Piscopo

Masterclass - Attività di show cooking, degustazione prodotti 
Vetrina della produzione agroalimentare del territorio

Venerdì 27 Ottobre
ore 16:30 BAGHERIA Palazzo Butera, Sala Borremans

Moderatore

dal 5 al 31 Ottobre

Sabato 28 Ottobre
ore 09:30 BAGHERIA

Forum Regionale sul Turismo Gastronomico, Sostenibile e Beni Culturali: 
Dal turismo rurale a quello gastronomico. La valorizzazione del territorio 
attraverso nuovi interventi programmati dai GAL.  

1° Conferenza Regionale dei GAL: Lo sviluppo dell'economia dei territori rurali

Interventi

Interventi
programmati

Saluti delle autorità locali e regionali
On.le Edy Tamajo - Assessore Regionale delle Attività Produttive

Dr. Salvatore Tosi - Direttore GAL Metropoli Est

Prof. Davide Piacentino - Dipartimento di Scienze Economiche, Aziendali e 
Statistiche – UNIPA: Una visione a lungo termine per le aree rurali: Due Italie
Dr. Vincenzo La Rosa - Dirigente della Regione Siciliana  

Dr. Marcello Troìa - Direttore GAL Rocca di Cerere Geopark

Dr. Alessandro La Grassa - Direttore GAL Valle del Belice

Dott.ssa Raffaella Di Napoli - Coordinatrice della Rete Rurale Nazionale: “La 
PS_Pac 23/27. Nuovi impegni per i GAL”

Masterclass - Attività di show cooking, degustazione prodotti
Vetrina della produzione agroalimentare del territorio

Moderatore

Conclude

Palazzo Butera, Sala Borremans


